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HAUSGEMACHTE SUPPEN
Kessel-Gulaschsuppe

mit Zwiebeln & Paprika, serviert mit 
frischem Steinofenbaguette17 & Butter

Käse-Lauchsuppe 19

mit Hackfleisch, serviert mit 
frischem Steinofenbaguette 17 & Butter

Toscana-Creme Suppee 12

mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum, Mozzarella und Sahne. 
Serviert mit frischem Steinoffenbaguette17 & Butter

STEINOFEN-BAGUETTE
Alle Steinofenbaguette belegt mit Butter, Tomate & Gurke

Classic 17,19

Käse & Schinken

Turkey 17

Putenbrust

Tonno 17,18

Thunfisch & Zwiebeln

Parma 17,19

Parmaschinken, Ruccola & Parmesan

FLAMMKUCHEN
Elsässer Art 17,19

mit Crème fraîche, Speck & Zwiebeln

Vegetarisch 12

mit Crème fraîche und 7 Gemüsesorten

7,40 €

7,40 €

6,90 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €

9,40 €

8,90 €

8,40 €

SELF-PREPARED SOUPS
goulash soup

with onions & paprika, served with 
fresh stone oven baguette17 & butter

19 chesse & leek soup
with minced meat, served with 

fresh stone oven baguette17 & butter

12 toscana cream soup
with tomato, garlic, basil, mozzarella and cream. 
Served with fresh stone oven baguette17 & butter

STONE OVEN BAGUETTE
All stone oven baguette topped with butter, tomatoes & cucumber

17,19 Classic
cheese & ham

17 Turkey
turkey breast

17,18 Tonno
thuna & onions

17,19 Parma
Parma ham, fresh rocket & parmesan

TARTE FLAMBEE
17,19 Alsatian style

wafer-thin dough with crème fraîche, bacon & onions

12 Vegetarian
with crème fraîche and 7 vegetables



FRÜHSTÜCK
Kleines Frühstück

2 Brötchen, Nutella oder Marmelade nach Wahl, Butter, Käse oder
Schinken oder Putenbrust, 1 Tasse Kaffee 

Großes Frühstück
2 Brötchen, 2 Toast, Käse, Schinken, roher Schinken, Butter, Marmelade, Honig, 
Nutella, 1 gekochtes Ei, Fruchtjoghurt, Orangen- oder Multivitaminsaft 0,2 l 
und 1 Tasse Kaffee oder Tee 

SALATE
Alle Salate werden mit frischem Steinofenbaguette 17 & Butter serviert.

Salat Ziegenkäse
Salate der Saison mit Kirschtomaten, Gurke, gebackener 
Ziegenkäse & Walnüsse, mit einem Honig-Balsamico-Dressing 

Salat Thuna* 18

Salate der Saison mit Kirschtomaten, Gurke, 
Mais, Thunfisch & Zwiebeln

Salat BABYLON*
Salate der Saison mit Kirschtomaten, Gurke, 
Mais, Hähnchenbrust & frischen Früchten

Bauernsalat* 19 
Salate der Saison mit Kirschtomaten, Gurke, 
Mais, Käse, Schinken & Ei

*wahlweise mit Joghurt-, Balsamico- oder Senfdressing

FINGERFOOD
Brezel 17

mit Butter
mit Gouda 19 überbacken

Piccolinos 1,17,19

9 Mini-Pizzas mit Käse, Salami & Schinken mit kleinem Salat

7,90 €

12,40 €

10,90 €

10,90 €

12,90 €

10,90 €

2,30 €
2,90 €

9,90 €

BREAKFAST
Small Breakfast

2 rolls, Nutella or jam of your choice, butter, cheese or 
ham or turkey breast, 1 cup of coffee

Big Breakfast
2 rolls, 2 toasts, cheese, ham, raw ham, butter, jam, honey, Nutella, 

1 boiled egg, fruit yogurt, orange or multivitamin juice 0,2 l 
and 1 cup of coffee or tea

SALADS
All salads are served with fresh baked stone oven baguette 17 & butter.

Goat Cheese Salad
salads of the season with cherry tomatoes, cucumber, gratinated 

goat cheese & walnuts, with a honey-balsamic dressing 

18 *Thuna Salad
salads of the season with cherry tomatoes,

cucumber, corn, thuna & onions

*BABYLON Salad
salads of the season with cherry tomatoes,

cucumber, corn, chicken breast & fresh fruits

19 *Farmer Salad
salads of the season with cherry tomatoes,
cucumber, corn, cheese, ham & boiled egg

*optionally with yoghurt-, balsamic- or mustard-dressing

FINGERFOOD
17 Pretzel

with butter
gratinated 19 with cheese

1,17,19 Piccolinos
9 mini-pizzas with cheese, salami & ham with small salad

PIZZA
Diavolo 17,19

Salami & Pfefferoni

Thuna 17,18,19

Tomatenwürfel, Thunfisch & Zwiebeln

Cardinale 17,19

Putenbrust, Tomatenwürfel, Mais & Mozzarella

Parma 17,19

Tomaten, Mozzarella, frischem Ruccola,
Parmaschinken & frischem Parmesan

Vegetarisch 17,19

Tomaten, Mozzarella, 

HERZHAFTES
Gulasch 17

vom Rind, mit Spiralnudeln

Thai Curry 17,19

zartes Hähnchenfleisch mit frischen Gemüsen,
Kokosmilch & Zitronengras, serviert mit Reis

Puten-Geschnetzeltes „Züricher Art“ 17,19

mit Sahne & Champignons, dazu Spätzle

Schweine-Medaillons
mit Reis und gemischtem Salat

Chili Con Carne
mit Rinderhackfleisch, serviert mit Steinofenbaguette

Hähnchen „süß-sauer“
mit frischen Gemüsen & Ananas, serviert mit Reis

9,40 €

9,40 €

9,40 €

10,90 €

8,90 €

12,40 €

12,40 €

11,40 €

14,40 €

9,80 €

12,40 €

PIZZAS
17,19 Diavolo

salami & peperoni

17,18,19 Thuna
tomatoes, thuna & onions

17,19 Cardinale
turkey breast, tomatoes, corn & mozzarella

17,19 Parma
tomatoes, mozzarella, fresh rocket,

Parma ham & fresh parmesan

17,19  Vegetarian
tomatoes, mozzarella

HEARTY FOOD
17 Goulash

made of beef, with spiral noodles

17,19 Thai Curry
tender chicken with fresh vegetables, 

coconut milk & lemongrass served with rice

17,19 stripes of turkey   „Zurich style“
with cream & mushrooms, served with noodles

grilled pork filets
with rice and a side salad

Chili Con Carne
with ground beef, served with stone oven baguette

Chicken „sweet & sour“
with fresh vegetables and pineapple, served with rice

PASTA | REIS
Spaghetti Bolognese 17

mit Rindfleisch & frischem Parmesan

Tortellini Spinaci 12,17,19

gefüllt mit Ricotta, mit Sahne, Gorgonzola, 
Kirschtomaten & Blattspinat

Tagliatelle Salmone 12,17,19

mit Sahne, Lachs & Dill
 
Wok-Gemüse-Curry mit Hähnchen 17

mit frischem Gemüse, Ingwer, Knoblauch und Kokosmilch 
serviert wahlweise mit Nudeln oder Reis

Pilzpfanne 17,14

mit Champignons, Frühlingszwiebeln, Kräuterfrischkäse
serviert wahlweise mit Nudeln oder Reis

10,50 €

9,90 €

9,40 €

8,40 €

10,40 €

NOODLES | RICE 
17 Spaghetti Bolognese

with beef & fresh parmesan

12,17,19 Tortellini Spinaci
filled with ricotta, with cream, gorgonzola,

cherry tomatoes and spinach

12,17,19 Tagliatelle Salmone
with cream, salmon & dill

17  Wok-Gemüse-Curry mit Hähnchen
with fresh vegetables, ginger, garlic, coconut milk

served with either noodles or rice

17,14 Pilzpfanne
with champions, spring onions, herb cream cheese 

served with either noodles or rice

WUSSTEST DU EIGENTLICH...
dass wir den größten Teil unseres gesamten Speisenangebotes 
selber frisch zubereiten? Wir legen dabei Wert auf ausgesuchte 
hochwertige, regionale Produkte, feine Kräuter und eben auch 
auf die Liebe beim Kochen. In diesem Sinne: guten Appetit!

...DID YOU ALREADY KNOW
that the most of our entire meals are completely self-prepared?
We make a point of selected high quality regional products, fine 

herbs and we also cook with love. In that sense: enjoy!

Erläuterung zu den Inhaltsstoffen:
7   mit Geschmacksverstärkern
8   enthält eine Zuckerart
9   enthält eine Phenylalaninquelle 
10  mit Milcheiweiß
11  unter Verwendung von Milch
12  unter Verwendung von Sahne
13  mit Nitratpökelsalz

14   Saft 
15   Fruchtsaftgetränk
16   Nektar
17   Glutenhaltiges Getreide
18   Fisch
19   Milch inkl. Laktose
20   Schwefeldioxid & Sulfite

     vegetarisch
1   Formhinterschinken
2   mit Farbstoff
3   koffeinhaltig
4   mit Süßungsmitteln
5   mit Konservierungsstoffen
6   mit Antioxidationsmitteln

Explanation to the ingredients:
7   with flavor enhancers
8   contains a type of sugar
9   contains phenylalanine
10  with milk protein
11  using milk
12  using cream
13  with salt nitrate

14   juice 
15   fruit juice drink
16   nectar
17   Cereals containing gluten
18   fish
19   milk incl. lactic
20   sulfur dioxide and sulphites

     vegetarian
1   shape ham
2   with dye
3   with caffeine
4   with sweeteners
5   with preservatives
6   with antioxidants
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